
BLÅFarbrorBlå

Krämig jordärtskockssoppa toppas med parmesan & örtolja 
125:-

Tartar på Kallrök lax & räkor serveras på kavring med avokadokräm & citronmajonnäs
160:- 

Kalix Löjrom a Catharina König med brioche med rödlök & gräslök samt smetana 
225:-

Råbiff på innanlår med parmesankräm, friterad kapris & pommes pinnes 
165:-

:-

F Ö R R Ä T T E R

Vegitariska kroppkakor med ricotta & Sigtuna kantareller samt smörig örtsås 
225:-

Torsk med hummersås samt dillslungad potatis 
305:-

Farbror Blå’s heta fiskgryta med handskalade räkor aioli & nybakad focaccia 
245:-

Biff Rydberg, tärnad stekt potatis med ölkokt lök, stekt oxfilé samt 
senapsgrädde & pepparrot 

285:-

Pepparbiff på oxfilé med ruccola & parmesan sallad, pommes & grönpepparsås 
325:-

:-

V A R M R Ä T T E R

Crème brûlée 
125:-

Brownie med hallonsorbet & rostad vit choklad 
115:-

18+ Dessert - Sorbet toppas med Cava 
115:-

Chokladtryffel 
38:-

D E S S E R T

https://www.ica.se/recept/creme-brulee-596472/
https://www.ica.se/recept/creme-brulee-596472/

