VINER PA GLAS

Bubbel

NV Cava Faustino (Rioja) 120:-

NV La Chouette de Champillon Autreau Brut (Champagne) 175:-

Vitt

Merf Chardonnay Columbia Valley (USA) 155:-

Le Pichet Blanc Ugni Blanc / Colombard (Frankrike) 120:-

St Michelle Dry Riesling (USA) 130:-

Aveleda - Alvarinho 135:-

Rorce

Le Pichet Rouge (Frankrike) 120:-

Ruftino Chianti (Italien) 130:-

Robert Mondavi - Pinot Noir (USA) 145:-

St Michelle Cabernet Sauvignon Washington state (USA) 165:-

Cascina Alberta Langhe Nebbiolo (Italien) 170:-
Ofta har vi fler viner dppna sd tveka inte att fraga oss

Ol

Bryggmiistarens bista pils 4ocl 77

Zlatopramen 40 cl 81:-

Gist 6l - friga er Servis

Alkoholfritt

Alkoholfri Carlsberg 48:-
Alkoholfri Gist 6l 52:-
Richard Juhlin Bubbel Blancs de blancs 85:-
Lemonad 58:-
Lisk - Zingo, 7up, Pepsi, Pepesi max 38:-
Arets skord dppelmust 58:-
Ramldsa &ocl 68:-
Ramlésa 33¢l 32:-
Kaffe 42:-
Te frain Dammann - Earl Grey, Verte Ala Menthe 38:-

Dubbel espresso 48:-




DRINKAR FORRATTER

@ Variation pa betor med getostbollar, friterade betor & timjanhonung 165:-
(%
@ Y Cognacsspetsad Hummersoppa med eldad havskrifta & krondillsolja 175:-
20 gram Lojrom fran Kalix (Kénig Caviar) serveras pa raraka med
— @ . . . . .
‘ o smetana, rodlok & grislok 205:-
DRY MARTINI NEGRONI AFFOGATO
Dry Martini with oliv or lemon twise ~ Artic Gin, (:mp;m Campari &  Artic Gin, <}l<| & orange Asiatisk rabiff med gochujangmajonniis, chilirostade sesamfron,
Arctic Gin, Noilly prat orange bitters viteers
. i58- 158 friterade glasnudlar & gari 185:-
Hogrevskroketter med gronpepparmajonnis 105:-
Hasselbackspotatis med 18jrom, smetana, rodlok & grislsk 105:- Farbror Bld's hemgjorda Gnocchi med brynt salviasmér, rostad gronkail
serveras med steke svamp 245:-
Marcona mandlar 69:-
R Bakad Torsk med brynt smér, rikor, pepparrot & kokt poratis 295:-
Manzanilla oliver omapimay i 69:-
LA b Farbror Bla’s heta fiskgryta serveras med handskalade riikor, aioli samt
: Zm; ™ nysteke focaccia 265:-
f ) B —',“ »,»;\ R
| o Biff Rydberg, tirnad oxfile, tirnad steke portatis, lkoke 1ok, senapsgridde
i FARBROR BLA"'S By samt pepparrot 305+
* JULMENY Oxfile provencale med risteke potatis, vitlskssmor, rédvinsredukeion

k- 4]
o
7

ff ‘Cognacsspetsad Hummersoppamed | | DESSERT

f
#
3
|

1

ok
| 4 cldad havskrafta & krondillsolja Steke iipple med misokarammellsis, havrecumble & vaniljglass -
Q Oxfilé provencale med rastekt potatis, | Farriga riddare pa bulle med glass & crumble 135:-
" | ? vitlokssmor, rodvinsreduktion ‘ Chokladeryftel 38:-
) R4 & grilltomat 1 18+ Dessert - Hallonssorbet toppad med cava 120-
AN Saffransglass med nystekt ,’;; | BARNMENY ]
4 | é [ % mjukpepparkaka 8 A
AN BSAS | é Majas koeebullar med griddsis, potatispuré, picklad gurka & rirérda lingon | 125-
| y A D 575 e ¢ Pannkakor med sylt & gridde
A D M 2 & Kula glass



https://tuvessonskan.se/2021/06/14/grillade-majsribs-med-gochujangmajonnas/

