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FA R B R O R  B L Å
V I  Ä R  E N  K O N T A N T F R I  R E S T U R A N G

Bubbel
NV Cava Faustino (Rioja) 120:-
NV La Chouette de Champillon Autreau Brut (Champagne)
165:-
                                                                                   
Vitt                                                                                        
Laroche Petit Chablis (Frankrike) 165:-
Le Pichet Blanc Ugni Blanc / Colombard (Frankrike) 130:-
Dopff Riesling 140:-
                                                                                    
Rose
La Campagne Cinsault (Frankrike) 130:-

Rött                                                                                       
Xavier Grenache “vieilles vignes”  Cote du Rhone
(Frankrike) 150:-
Le Pichet Rouge (Frankrike) 130:-
Stemmari Pinot Noir Sicilien (Italien) 150:-
St Michelle Retro Cabernet Sauvignon Washington state
(USA) 165:-

Öl &  Alkoholfritt
Bryggmästaren bästa pils 40cl 79:-
Zlatopramen 40 cl 82:-
Nya Carnegiebryggeriet 100W Ipa 85:-
Nya Carnegiebryggeriet Jack IPA 80:-
Nya Carnegiebryggeriet FRIPA (Gluten free IPA) 80:-
Oppigårds New Swedish Ipa  85:- 
Guinness (50 cl Burk) 80:-                                                      
Alkoholfri öl 33cl (Always three options ) 54:-
Alkoholfri Cider 33cl (Sommersby) 54:-
Läsk (Zingo, Pepsi, Pepsi Max, 7up ) 42:-                                  
Årets skörd äppelmust 59:-
Richard Juhlin blanc de blancs 20cl /90:-
Rabl Verjus Spritz    75cl /  395:-   33cl / 95:-
Ramlösa  80cl / 68:-     33cl / 38:- 



MENY MENY

SNACKS

Gougères  4  s t  195 : -  

Noce l la ra  Ol iver  68 : -  

Marcona Mandlar  68 : -

Bröd 1 15 : -

4s t  Ost ron 165 : -

Boquerones  145 : -  

Ost  och chark  245 : -

MELLANRÄTTER

Kantare l le r  195 : -

Burra ta  165 : -  

Hä l le f lundra   185 : -

Torsk  305 : -  

B i f f  3 15 : -

Råbi f f  180 : -

L ITE  STÖRRE

Rostad  v i t lökssky,  lök ,  pär l lök ,  tomatsa l lad  samt

parmesanpota t i spuré

DESSERT

Crème brû lée    1 10 : -

Pav lova  med rårörda  bär    125 : -

Fa t t iga  r iddare  “Ti ramisu”   125 : -

Sorbet  e l le r  g lass   48 : -

MENY

Dubbel  espresso 48 : -

Bryggkaf fe  42 : -

 U N D R A R  N I  O M  A L L E R G I E R  E L L E R  U R S P R U N G -  M E D D E L A
P E R S O N A L

A L L A  S N A C K S  G Å R  A T T  D E L A
PÅ  T VÅ

Hemgjord  pas ta ,  r i co t ta ,  kantare l le r,  parmesan ,  c i t ron ,

svampbul jong

Must ig  hummersås ,  syrad  fänkå l ,  k rondi l l  

B låmusse lsås ,  b låmuss la ,  d i l l ,  smörs lungad pota t i s

Kvä l lens  bröd & f röknäcke ,  serveras  med smör  f rån

Ar la  unika

Comté & Lö j rom f rån Ka l ix

2x  nature l l ,   2  x  gran i te ,  på  s idan serveras :  c i t ron ,  char lo t ten löks

v inägret t ,  Farbror  B lå ’ s  Hot  Sauce 

Leva in ,  j a lapenomajonnäs  & parmesan

Fänkå lssa lami ,  Sa lami  Ventr ic ina ,  Manga l ica  18+  mån ,

två  sor ters  os t ,  f röknäcke samt  marmelad  

Mango ,  ch i l i ,  p i s tage  

Ja lapenore l i sh ,  j a lapenomajonnäs ,  syrad  gurka ,  Comté ,

pota t i s  

Bourbon vani l j ,  karamel l  & havssa l t

Kaf fe ,  amaret to ,  br ioche ,  mörkchok lad  & mascarpone

Kvä l lens  bär,  f ä rskos tcreme ,  mörkchok lad  & p is tage

Fråga  d in  serv is  om kvä l lens  smaker

DESSERT DRYCKER

XO Cafe  Mar t in i  158 : -

Sp icy  Margar i ta  wi th  pass ion 158 : -

FÖRDRINKAR

Hib iscus  sour  158 : -

Herbs  & Rye 158 : -

Chok ladt ry f fe l  42 : -

Summers  nosta lg ia  158 : -

Amaro ,  Ant ica  Formula ,  J im Beam Rye

Ar t ic  Gin ,  H ib iskus ,  c i t ron ,  socker,  f ro thee

JoseCuervo ,  c i t ron ,  pass ions f rukts  cord ia l ,  t abasco

Pat rón XO Cafe ,  fa r insocker,  espresso

Koskenkorva  Vodka ,  Kron Vani l j ,  jo rdgubbs

cord ia l ,  l ime ,  grädde



MENU MENU

A L L  S N A C K S  C A N  B E  S H A R E D
B E T W E E N  T W O

MENU

I F  Y O U  H A V E  Q U E S T I O N S  A B O U T  O R I G I N  O R  A L L E R G I E S
-  N O T I F Y  S T A F F

SNACKS

Gougères  195 : -

Manzani l l a  Ol ives  68 : -

Marcona A lmonds 68 : -

Bread 1 15 : -

4pcs  Oysters  165 : -

Boquerones  145 : -

Tonight ' s  bread & seed cr i spbread ,  served wi th

but ter  f rom Ar la  Unika

Comté & Ka l ix  cav iar

2x  p la in  2x  Grani ta ,  served on the  s ide  lemon ,  Farbror  B lå ' s  hot

sauce ,  sha l lo t  v ina igre t te

Leva in ,  j a lapeño mayonnaise  & parmesan

APERIT IFS
DESSERT

Crème brû lée  1 10 : -

Pav lova  wi th  f resh berr ies  125 : -

French toas t  "Ti ramisu"  125 : -

Sorbet  or  i ce  c ream48 : -

Double  Espresso 48 : -

F i l te r  cof fee  42 : -

Bourbon vani l l a ,  caramel  & sea  sa l t

Cof fee ,  amaret to ,  br ioche ,  dark  choco la te

& mascarpone

Tonight ' s  berr ies ,  c ream cheese  mousse ,

dark  choco la te  & p is tach io

Ask  your  server  about  ton ight ' s  f l avours

DESSERT DRINKS

SMALL PLATES

Chantere l les  195 : -

Burra ta  165 : -

Ha l ibut  185 : -

Cod 305 : -

S teak  3 15 : -

S teak  ta r tare  180 : -

BIGGER PLATES

Roasted gar l i c  jus ,  pear l  on ions ,  tomato  sa lad  and

parmesan pota to  purée

Homemade pas ta ,  r i co t ta ,  chantere l les ,  Parmesan ,  lemon ,

mushroom broth

Rich lobs ter  sauce ,  p ick led  fenne l ,  d i l l

B lue  musse l  sauce ,  b lue  musse ls ,  d i l l ,  but ter - tossed

pota toes

Mango ,  ch i l l i ,  p i s tach io

Ja lapeño re l i sh ,  j a lapeño mayonnaise ,  p ick led  cucumber,

Comté ,  s t raw pota toes

Cheese and charcuter ie  245 : -
Fennel  sa lami ,  Sa lami  Ventr ic ina ,  Manga l ica  18+

months ,  two k inds  o f  cheese ,  seed cr i spbread and

marmalade

Spicy  Margar i ta  wi th  pass ion 158 : -

H ib iscus  sour  158 : -

Herbs  & Rye 158 : -
Amaro ,  Ant ica  Formula ,  J im Beam Rye

Arc t ic  Gin ,  h ib iscus ,  lemon ,  sugar,  Foamee

Jose  Cuervo ,  lemon ,  pass ion f ru i t  cord ia l ,  Tabasco

XO Cafe  Mar t in i  158 : -

Summers  nosta lg ia  158 : -

Pat rón XO Café ,  brown sugar,  espresso

Koskenkorva  Vodka ,  van i l l a  l iqueur,  s t rawberry

cord ia l ,  l ime ,  c ream

Chocola te  t ru f f le  42 : -
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FA R B R O R  B L Å
C a r d  p a y m e n t s  o n l y

Sparkling Wines
NV Cava Faustino (Rioja) 120:-
NV La Chouette de Champillon Autreau Brut (Champagne)
165:-
                                                                                   
White Wines 15cl                                                                   
Laroche Petit Chablis (Frankrike) 165:-
Le Pichet Blanc Ugni Blanc / Colombard (Frankrike) 130:-
Dopff Riesling 140:-
                                                                                    
Rosé Wines
La Campagne Cinsault (Frankrike) 130:-

Red Wines 15cl 
Xavier Grenache “vieilles vignes”  Cote du Rhone
(Frankrike) 150:-
Le Pichet Rouge (Frankrike) 130:-
Stemmari Pinot Noir Sicilien (Italien) 150:-
St Michelle Retro Cabernet Sauvignon Washington state
(USA) 165:-

Beer & Non-Alcoholic Beverages
Bryggmästaren bästa pils 40cl 79:-
Zlatopramen 40 cl 82:-
Nya Carnegiebryggeriet 100W Ipa 85:-
Nya Carnegiebryggeriet Jack IPA 80:-
Nya Carnegiebryggeriet FRIPA (Gluten free IPA) 80:-
Oppigårds New Swedish Ipa  85:- 
Guinness (50 cl Burk) 80:-
Alcohol-free beer 33cl  (Always three options ) 54:-
Alcohol-free Cider 33cl (Sommersby) 54:-
Soda (Zingo, Pepsi, Pepsi Max, 7up ) 42:-                                 
Årets skörd äppelmust 59:-
Richard Juhlin blanc de blancs 20cl /90:-
Rabl Verjus Spritz    75cl /  395:-   33cl / 95:-
Sparkling Water  80cl / 68:-     33cl / 38:- 
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