VINER PA GLAS

Bubbel
NV Cava Faustino (Rioja)
NV Billecart-Salmon Brut Reserve (Champagne)

Vitt

Merf Chardonnay Columbia Valley (USA)

Le Pichet Blanc Ugni Blanc / Colombard (Frankrike)
St Michelle Dry Riesling (USA)

Veckans vin

Rorce

Wongraven Langhe Rosso (Italien)

Mas de Libian vin de petanque Cote du Rhone (Frankrike)
Le Pichet Rouge (Frankrike)

Ruftino Chianti (Italien)

Stemmari Pinot Noir Sicilien (Italien)

St Michelle Cabernet Sauvignon Washington state (USA)
Cascina Alberta Langhe Nebbiolo (Italien)
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Ofta har vi fler viner dppna sd tveka

Ol
Bryggmistarens bista pils gocl
Zlatopramen 4o cl

Gist 6l - fraga er servis

Alkoholfritt
Alkoholfri Carlsberg
Alkoholfri Gist 6l

Richard Juhlin Bubbel Blancs de blancs

Lemonad

Lisk - Zingo, 7up, Pepsi, Pepesi max
Arets skord dppelmust

Ramlésa 8ocl

Ramlésa 33¢l

Kaffe

Te frin Dammann - Earl Grey, Yin Zhen eller Verte Ala Menthe
Dubbel espresso

att fraga oss
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DRINKAR

& NEGRONI
[ Artic Gin, Carpano, Campari &
orange bitters
158.- T
DRY MARTINI AFFOGATO
Dry Martini w ith oliv or lemon twist Artic Gin, Carpano, Campari & orange
Arctic Gin, Noilly prat bitcers
158.- 158:-

FORRATTER

Stuvade kantareller pa nysteke focaccia serveras med nyriven parmesan 185:-
Skagenréra pﬁ toast 175:- med léjrom 195:-
Skaldjurssoppa med eldad havskrifta & krondillsolja 175:-
20 gram Léjrom frin Kalix (Konig Caviar) serveras pa riraka med

smetana, rodlok & grislok 205:-
Carpaccio Pelle Janzon, tunt skivad rd oxfile, toastbrod,

16jrom samt confiterad dggula 205:-

VARMRATTER

Gnudi pd ricotta med stekea kantareller, mandlar samt brynt smérsis
Rimmad Torsk med klar hummerbuljong, syrlig finkal & Visterbottenkrokett

Farbror Bla’s heta fiskgryta serveras med handskalade rikor, aioli samt

nystekt focaccia
Veckans Pasta

Rédvinsbriserad Oxkind med smalskar & tryffelpotatispure

DESSERT

Sorbet pa Granny Smith—é’tpple serveras med Vispad pannacotta,

tosca samt mardng

Stekt sockerkaka med brynt smérglass & kanderade popeorn
Moérk chokladkrim med réke havssalt & rosmarinkrutong
Kaffegodis

Kaffegodis med kaffe & 4cl avec

BARNMENY

Majas koeebullar med griddsis, potatispure, picklad gurka & rirérda lingon
Pannkakor med sylt & gridde

Kula glass
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