VINER PA GLAS

Bubbel
NV Cava Faustino (Rioja)
NV Billcart-Salmon Brut Reserve (Champagne)

Vitt

Merf Chardonnay Columbia Valley (USA)
Le Pichet Blanc (Frankrike)

St Michelle Dry Riesling (USA)

Aveleda Alvarinho (Portugal)

/
Rose

La Champagne (Frankrike)

Rorte

Wongraven Langhe Rosso (Italien)
Parallele 45 Cote du Rhone (Frankrike)
Le Pichet Rouge (Frankrike)

Ruffino Chianti (Italien)

Stemmari Pinot Noir (Italien)

Ol & Alkoholfritt
Bryggmistaren bista pils gocl
Zlatopramen 4o cl

Gist 0l - friga er servis
Alkoholfri 6l 33¢l

Lisk

Arets skord dppelmust
Richard Juhlin blanc de blancs

Ramlosa 8ocl

120:-

185:-

ISS:—
120:-
130:—

1302—

IZSI’

145:-
135
I120:-

1302’

140:-

77
81:-

49:-
38:-
59+~
75+
68:-




SIGNATUR DRINKAR

B
First Elderflower I

First gin applc, eldcrﬂowcr syrup, lemon

Sparkling Solero
Gin, galliano, passion fruit, simple syrup,

lemon topped with cava

First Pink e 8

First gin raspberry, raspberry syrup & lemon V
i

, @
Negroni Affagato
Gin, Vermouth, Campari Bacardi 4yr, Espresso, Kron Vanilj, Socker &
Borghetti
Manzanilla oliver 69:-
Marcona Mandlar 69:-
Banderillas (5 st) 60:-
Hogrevskroketter med gronpepparmajonniis 125:-

Ost serverin 8s:- 13 sorters ost 225:-
g 3

FORRATTER

Farbror Bla's nystekta foccacia med vispat smor 55:-
Tomatsallad med buratta, gremolata samt firska orter 175:-
Kall soppa pa grona tomater, jalapeno, riccika same dreer 140:-

30 gram léjrom fran Koénig Caviar serveras med toast, rodlok, grﬁslék

samt smetana 235:-

30 gram storcaviar, Oscietra reserv serveras med rostad brioche, rodlok,

gréslék & smetana 1195:-

Skagenréra pa toast 185kr med l6jrom 215:-

Carpaccio pa oxfile med pesto, kaprisbir, balsamico samt parmesan 170:-

VARMRATTER

Rostad Bakad spetskil med brynt smér, marcona mandel, parmesan & gronkal
Fjillréding med primérer, nykokt potatis samt kall sandefjordssis

Fish and Chips pa torsk serveras med remouladsis

Farbror Bla’s Heta fiskgryta med rikor & aioli

Caesarsallad med knapersteke bacon, kyckling, krutonger samt parmesanost
Maja’s kieebullar med griddsas, potatispure, rirérda lingon samt pressgurka

Steak minute pd oxfile med dragonsmér, pommes frites & sallad

DESSERT

Vitchoklad kladdkaka, lemoncurd samt firska hallon

Inkokt rabarber med kardemuma mascarpone samt pa] Crumble

Citrusmarinerad jordgubbar med vaniljglass & maringer

Chokladtryffel

BARNMENY

Majas koeebullar med griddsis, potatispure, picklad gurka & rirérda lingon
Pannkakor med sylt & gridde
Kula glass

VID ALLERGIER - MEDDELA PERSONAL

225:—

315:-

2051—
245:-
1902*
245:-

345+

125:-
1352—
IZSI’

45+

IZSZ’
95+

45+



